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TRAMIER réinvente...
les olives prétes a utiliser

\

et les olives prétes a deguster!

LES OLIVES PRETES A UTILISER :
3 barquettes pratiques et savoureuses

Au rayon condiments/olives

. Gain de temps :

- Plus besoin de vider la saumure

- Les olives sont dénoyautées

- Inutile de passer des heures a couper les olives en rondelles

. Praticité :

- La portion non utilisée se conserve a température ambiante

- Les portions sécables sont sécables

- La dose idéale pour le cake aux olives ou la salade composée.

2 portions individuelles de 60g

Pvc : =1.55€TTC
ARTICLE GENCOD POIDS NET
Barqguette Olives Vertes dénoyautées x 2 3017233001640 120g
Barqguette Olives Noires dénoyautées x 2 3017231011184 120g
Barquette Olives Vertes en Rondelles x 2 301723 985003 7 120g
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LES OLIVES PRETES A DEGUSTER :

3 barquettes pratiques et savoureuses
Au rayon apéritif

. Plaisir gustatif garanti :
. 16 golts différents pour varier les plaisirs
. Adaptés aux amateurs de douceur ou de cuisine relevée
. Convivialité :
. en solo, en duo ou a plusieurs / plateaux sécables
. Praticité :
. Pics apéritifs fournis / Sans saumure / Conservation a température ambiante

LES OLIVES PRETES A DEGUSTER : Barquette individuelle

ARTICLE GENCOD PIDS NET
Olives noires a la grecque pimentées 3 01723 600 501 O 115g
Pvc : =1.60€TTC Olives tailladées facon tajine 3 01723 600 502 7 115g
Picholines au fenouil 3 01723 400 503 4 115g
Cocktail facon Provence 3 01723 600 504 1 1159

LES OLIVES PRETES A DEGUSTER : Plateau par 2

2 portions de 77,5g
Pvc : =2.00€TTC

ARTICLE GENCOD POIDS NET
Assortiment ORIENTAL x 2 3 01723 600 505 8 155g
Assortiment PROVENCAL x 2 3 01723 600 508 9 155g

LES OLIVES PRETES A DEGUSTER : Plateau par 4

4 portions de 75gs
Pvc : =3.00€TTC

ARTICLE GENCOD POIDS NET

Plateau DOUCEUR DU SUD x 4 3 01723 600 506 5 300g

Plateau AMBIANCE MEDITERRANEENNE X 4 | 3 01723 600 507 2 300g
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Tramier, pour rayonner de plaisir !

TRAMIER en dates

Maitre confiseur depuis 1863, Tramier sélectionne — =
ses olives dans les meilleurs terroirs du Bassin ]aﬁa:.‘Gab"dT'am'erf“”der?”"ep"sea
_ onquiéres (dans le Vaucluse) - ouverture
Méditerranéen, des premiers ateliers de condifionnement et
de la confiserie d'olives Tramier;
Retrouvez dans chaque spécialité Tramier le golt des
terres du sud: des saveurs gorgées de soleil, de
convivialité, et de modernité dans le respect des
regles de la diste méditerranéenne, une culture | 19051965 : Tramier simplante
alimentaire source de saveurs et de bienfaits. définiivement & Sidi Bel Abbes en Algérie

1880/1905 : Filiale en Haute Kabylie
(Algérie)

. o 1920 : Tramier s'installe & Marseille
Tramier, des saveurs généreuses pour un plaisir

unique et authentique. Mettez de la couleur a votre 1968 : Prise de parficipation dans la société
tahle avec la large gamme de produits : oléicole de Marrakech
. . . 1975 : Tramier devient Société Anonyme
o Au Rayon Condiment : gamme classigue (olives
noires et vertes entidres ou coupées, avec ou sans 1380 : Gréation de la société Framaco &
noyaux) ; et gamme recette (olives noires et vertes | Marakech (Maroc) avec e groupe

: . Benkhaled Fréres (Confiserie d'olives)
farcies, cuisinées)
* Au Rayon Apéritif : gamme d'olives apéritives 1982 : Création de la société Promoliva @
o Au Rayon Huiles : huiles d'olives et de graines Sévile (Espagne)(Confiserie d'olives)

1975 : Naissance de Tramier S.A (Vitrolles)

1994 : TRAMIER établila Charte de ['Olive
qui garantit savoir-faire, tradition ef saveur du
fruit authentique. Les principes qui sont
exposés dans la Gharte sont suivis & [a leffre
pendant tout le processus de fabrication.

2007 : Rachat par le groupe Borges
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